WEINGUT

2009 Friihburgunder Rotwein trocken
Kategorie: Premium Rotwein, goldene Kapsel
Ap. Nr. 3 560 031 24-11

Bestellnr. 24-11

Klusserath

Thérnicher
SchieBlay

Thoérnich

Ensch

Detzem

Leiwen

Weinberg: in der Kiesgrube Thornicher Schiesslay, Flachlage

Weinbau: 2m Zeilenabstand, 1m Stockabstand, Entblatterung, der traubenzone, Vor-
lese Uberreifer Trauben

Boden:  Kiessedimente mit geringem Braunerdeanteil
Ertrag:  ca. 35hl/ha
Ernte: Mitte September 2009

Trauben: sehr gesunde, Trauben, 95°0e. Schone Reife, sehr gesundes Erntegut,
sehr aromatisch, ohne Faulnis.

Pressung: Entrappen, dann Maischestandzeit 28 Tage

Ausbau: Maischegérung iber 28 Tage, Hefelager bis Februar 2010, dann weiterer
Ausbau im Barrique-Fass bis 2011 und dann Reifung in der Flasche

Analyse: 12,5% alc /1 g/l Rz/ 5,39/l Saure

Beschreibung:

In den vergangenen Jahren hat sich der Friihburgunder in der internationalen Weinwelt
mehr und mehr als hochwertiger Deutscher Rotwein etabliert. Dies liegt vor allem
daran, dass die mit dem Spatburgunder verwandte Rebsorte zu sehr geringen Ertragen
neigt und somit ausschlieBlich fiir den qualitativ hochwertigen Weinbau interessant ist.
Hier bringt sie durch ihre friihe Reife kraftvolle Rotweine hervor. Der 2009er wurde (iber
21 Tage 'auf der Maische' vergoren. Danach folgte eine 15-monatige Lagerung im Kklei-
nen Holzfass (Barrique) und eine (fast) ebenso lange Lagerung in der Flasche. Jetzt
zeigt der Wein eine volle Aromatik nach Cassis und Kirschen, begleitet von einer zarten
Eichenholznote. Im Geschmack warten samtige, reife Tannine und ein langer Nachhall
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